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鲟鱼皮研究现状及其发文统计分析
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摘
!

要!提高鲟鱼皮利用率%降低鲟鱼加工成本的研究日益受到关注
9

以鲟鱼皮发文为主题$统计分析了科学

引文索引%工程索引和中国知网中有关鲟鱼皮文献的发文数量%研究方向%热点和研究国家等$并从文献计量

学角度对该领域的研究进行整理归纳
9

发现鲟鱼皮研究文献在
$%%"

'

$%%;

年期间有一个明显的上升趋势&涉

及到的主要研究方向是渔业%海洋淡水生物学和兽医学&从鲟鱼皮中提取胶原蛋白成为目前研究热点
9

结合近

年来鲟鱼皮开发利用现状$认为我国鲟鱼皮研发利用具有非常广阔的前景$旨在给鲟鱼养殖业发达的区域提

供参考
9

关键词!鲟鱼皮&文献统计&研究方向&数据库

中图分类号!
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#$女$湖南汨罗人$研究馆员
9

研究方向!图书信息管理
9

%

!

鲟鱼皮研究现状

鲟鱼"

O1+W

R

36.

#$古称
#

鱼"

Zq.

X

q

#

(

&

)

$又称

淫鱼(

$

)

$体长
%9<

'

#?

$是世界上迄今为止现存

鱼类中体形大%寿命较长的鱼类$至今已有
$

亿

多年的历史$被称作/水中熊猫0和/水中活化

石0

9

鲟鱼全身都是宝$营养价值高$被列为高级

滋补品&能入食$可入药$目前正在继续开发其它

综合利用渠道
9

从
&;;;

年起$大量鲟鱼被运至南

方集约化养殖$形成了我国的鲟鱼养殖热潮
9

$%&!

年鲟鱼价格为
$:

元'公斤$

$%&'

年鲟鱼价

格为
'"

元'公斤$上涨
"'A

(

!

)

$鲟鱼价格上扬$引

起越来越多地区重视鲟鱼的养殖开发产业$我

国鲟鱼养殖产量已达
$9<

万
1

左右(

'

)

9

例如$据

$%&'

年
<

月
:

日河北日报报道$在国家标准化管

理委员会公布的第八批国家农业综合标准化示

范区项目中$河北曲阳县满鑫鲟鱼养殖繁育有限

公司名列其中$成为目前华北地区最大鲟鱼养殖

基地(

<

)

9

随着鲟鱼养殖量的上涨$有关鲟鱼养殖%

利用的研究文献也大量出现$并与工程索引"

N.F

R

@.33W@.

R
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$以下简称!

N/

#数据库中有关鲟

鱼的发文量和中国专利数据库中的申请量曲线

变化态势相辅相成
9N/

数据库和中国专利数据库

中有关/鲟鱼0的发文量和申请量年度变化如图
&

所示
9

从图
&

可以看出$

N/

中有关鲟鱼的发文量

从
&;;;

年左右开始表现出持续上升趋势&中国

专利数据库中有关鲟鱼养殖%利用的专利申请量

从
$%%:

年之后呈现快速增长态势
9

图
&

!

N/

和中国专利数据库中有关*鲟鱼+的发文量和申请量年度变化图
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国内对鲟鱼卵%鲟鱼骨%鲟鱼翅%鲟鱼肚%鲟鱼

肉入食的应用均有探讨(

"

)

9

鲟科鱼类属于软骨硬

磷鱼类$鲟鱼皮的质量占鲜鱼总质量的
<A

'

#A

(

#

)

$这类鱼皮很难直接食用$我国每年大约有

#%%1

以上的鲟鱼皮被丢弃(

:

)

$如何综合利用鲟鱼

加工废弃物$控制降低鲟鱼加工成本$已经引起业

界越来越多的重视和关注$也是目前鲟鱼加工业

需要迫切解决的问题
9

当前$鲟鱼皮开发利用主要

体现在以下
#

个方面!

"

&

#制作成标本
9

长沙农校的包天新等将中华

鲟鱼皮进行剥制$制成教学用标本(

;

)

9

"

$

#制作成纪念品和装饰品
9

兰泽桥等人将鲟

鱼皮加工制作成皮画$并为此于
$%%"

年申请了

/鲟鱼皮画及 其制作方法0的专利 "专利号!

_8$%%"&%%&::"'9&

#

(

&%

)

$打开了鲟鱼皮制成旅游

纪念品或装饰品的大门
9

"

!

#制作成各种皮革制品
9

因鲟鱼皮的抗撕裂

性%耐磨性%柔韧性可与鳄鱼皮媲美$是制作高档

皮革制品的好材料$李宏强的/鲟鱼皮制革方法以

及按照该方法制作得到的鲟鱼皮革0专利中"专利

号!

_8$%&%&%&&<"$:9:

#$提供了一种鲟鱼皮制革

方法以及按照该方法制作得到的鲟鱼皮革(

&&

)

9

例

如$广东鹤明皮具制品厂用鲟鱼皮制作男士精品

皮带&国际知名奢侈品牌222香奈儿也已生产高

档产品222鲟鱼皮手袋$价格高达数万元人民

币(

&$

)

9

"

'

#可作为食品添加剂
9

因鲟鱼皮富含微量元

素和人体必需氨基酸(

&!

)

$因此具有丰富营养价值

的蛋白质源$非常适合加工成优质的食品添加

剂(

&'

)

9

例如$对于铜元素缺乏的人群$如果采用无

机铜补充铜元素$副作用较大$而采用氨基酸螯合

物则具有吸收较快%副作用小%增强免疫力等优

势(

&<

)

9

为此$利用鲟鱼皮开发深加工产品复合氨基

酸螯合物的前景广阔(

&"

)

9

"

<

#可作为饲料添加剂
9

被美誉为第三代营养

钙制剂的氨基酸螯合钙$其化学性能稳定$具有较

高的生物效价$无毒%无刺激作用$适口性能良好

等特点$作为饲料添加剂它可起到补充钙元素及

氨基酸的双重作用$还可降低饲料消耗$并提高饲

料转化利用率和钙的生物利用率$减少生物体内

各元素之间的竞争性拮抗作用$成为理想的人和

动物的钙补充剂(

&#

)

9

"

"

#可食用
9

吴小干等人研究试验了鲟鱼皮软

包装冷冻调理食品加工工艺$结果所得的鲟鱼皮

冷冻调理产品营养丰富$美味可口$预期会有良好

的市场前景(

&:

)

9

"

#

#可用做美容保健品
9

近年来$生态环境恶

化$疯牛病%口蹄疫等流行病易发$使得从陆生动

物皮%骨中提取胶原蛋白的危险程度上升$水生胶

原$特别是鱼类胶原日益受到研究者的重视
9

由于

鲟鱼皮和鲟鱼骨中均富含丰富的不饱和脂肪酸$

Ǹ D

%

MHD

含量较高$氨基酸占比合理$使其在功

能食品%化妆品%生物材料以及医学组织工程等领

域中得以广泛应用(

$

)

$因此可作为天然优质胶原

蛋白的提取原料(

&;

)

9

&
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数据来源说明及统计结果分析

&9&

!

文献类型

笔者以各数据库所包含的文献类型为数据统

计的主要来源
9

例如中国知网"

_,@.-8-1@6.-7

L.6d73U

R

3/.TW-01W+41+W3

$以下简称!

_8L/

#数据

库中包含了期刊%学位论文%会议文献%报纸及专

利等文献
9

&9$

!

数据库选择

中文文献主要以
_8L/

为主要数据来源&英

文文献主要以科学引文索引"

O4@3.43_@1-1@6./.F

U3Z

$以下简称!

O_/

#数据库和工程索引"

N.

R

@.33WF

@.

R

/.U3Z

$

N/

#数据库为主要数据库来源
9

&9!

!

检索时间限定

所有数据库均限定为
$%&!

年以前的文献$本

文各种数据统计的时间为
$%&'

年
<

月
&$

日
9

&9'

!

检索词及检索途径选择

以
_8L/

为例$直接用主题途径检索/鲟鱼

皮0$共检索出
$:

篇文献$用关键词途径检出
&%

篇文献$用摘要途径检出
$"

篇文献$用篇名途径

检出
&:

篇文献$用全文途径检出
#$

篇文献
9

中文

数据库中笔者拟采用全文检索途径结果
9

在
O_/

数据库中$以主题/

01+W

R

36.0G@.

"鲟鱼

皮#0检索$检出
<&

篇文献
9

在
N/

数据库中$以主

题/

01+W

R

36.0G@.

0进行检索$检索时间为
$%&'

年

<

月
&$

日前$仅检出
#

篇文献$即
$%%<

%

$%%;

%

$%&%

%

$%&&

%

$%&$

年各
&

篇$

$%&'

年
$

篇
9

仅从数

据上不难看出$

$%&'

年半年不到
N/

就收录有
$

篇

文献$但因其数量太少$不足以反映鲟鱼皮研究状

态$故笔者以/

01+W

R

36.

0检索$共检出
!&"

篇文献
9

&9<

!

发文数量统计分析

在
O_/

和
_8L/

数据库中$从
&;;#

年至
$%&!

年间共收录了
&$$

篇/鲟鱼皮0方面的文献
9

图
$

是
O_/

和
_8L/

中有关/鲟鱼皮0的发文量年度变

化图$从图
$

曲线走势中可以看出$有关/鲟鱼皮0

的文献在
$%%"

'

$%%;

年期间有一个明显的上升

趋势$到
$%%;

年达到高点&在
$%&%

'

$%&&

年期

间$则出现了明显的下降态势&在
$%&$

'

$%&!

年

期间$又呈现出强劲上升趋势$这既与近几年鲟鱼

皮研发利用范围逐渐扩大和水生胶原尤其是鱼类

胶原日益受到研究者的重视有关(

$%l$'

)

$又与探索

可避免人畜共患疾病的困扰有关(

&;

)

9
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O_/

和
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中有关*鲟鱼皮+的发文量年度变化图
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研究方向统计分析

鲟鱼皮的研究呈现多个研究方向$图
!

是
O_/

中有关/鲟鱼皮0文献研究方向占比图$从图
!

中

可以看到$其主要研究方向为渔业%海洋淡水生物

学%兽医学%环境生态学%化学%食品科技%变态反

应%细胞生物学%内分泌代谢%材料科学等
9

其中$

渔业%海洋淡水生物学和兽医学占比均在
$%A

以

上$成为鲟鱼皮文献的主要研究方向
9

图
!

!

O_/

中有关*鲟鱼皮+文献研究方向占比图

Q@

R

9!

!

C303-W4,U@W341@6.@.O_/

&9#

!

研究热点统计分析

表
&

是
_8L/

中有关/鲟鱼皮0发文使用关键

词频次统计表$从表
&

来看$胶原蛋白%鲟鱼%鲟鱼

皮%鱼皮%提取和羟脯氨酸等关键词使用频次均在

<

次以上$其中$胶原蛋白使用频次最高$说明在鲟

鱼皮里提取胶原蛋白成为目前研究热点
9

表
&

!

_8L/

发文使用关键词频次统计表

2-S73&

!

L3

X

d6WU0TW3

V

+3.4

X

@._8L/

使用频次'次
& $ ! < " : ; && &<

关键词

免疫%鱼胶原蛋白粉%

废弃物%氨基酸价%三

聚氰氯%草鱼鱼鳔%速

冻鲟鱼肉%分离纯化%

熟化%鱼皮革

皮革%纳滤%调味%研究

进展%比色法%脱盐%生

物化学%史氏鲟%胶原

多肽%理化性质%胶原

蛋白肽%赫哲族%鱼鳞%

工艺%结构%施氏鲟鱼

红外分析%创新能力%

微波鳌合%抗氧化%营

养成分%正交试验%酶

法

羟
脯
氨
酸

提
取

鱼
皮

鲟
鱼
皮

鲟
鱼

胶
原
蛋
白
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研究国别统计分析

在
N/

数据库中$共有
!!

个国家发表了有关

/

01+W

R

36.

"鲟鱼#0研究方面的
!&"

篇文献
9

图
'

是

N/

中有关/鲟鱼0文献的国别分布图$图
'

显示$文

献主要集中于美国%中国%加拿大%俄罗斯和伊朗

等国
9

图
'

!

N/

中有关*鲟鱼+文献的国别分布图

Q@

R

9'

!

8-1@6.-7U@01W@S+1@6.6T

Y

+S7@0,3U

Y

-

Y

3W06.01+W

R

36.@.N/
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图
<

是
O_/

数据库中有关/

01+W

R

36.0G@.

"鲟鱼皮#0文献的国别分布图$从图
<

中可以

看出$在
O_/

数据库中$研究/鲟鱼皮0方面的

国家主要有美国%中国%伊朗%西班牙和澳大利

亚等国家$其中尤其以美国的研究文献为最多

"见图
<

#

9

图
<

!

O_/

中有关*鲟鱼皮+文献的国别分布图

Q@

R

9<

!

8-1@6.-7U@01W@S+1@6.6T

Y

+S7@0,3U

Y

-

Y

3W06.01+W

R

36.0G@.@.O_/

$

!

结
!

语

人工养殖鲟鱼是一种具有很高食用价值和经

济价值的淡水鱼类
9

据悉$

$%&$

年时鲟鱼的鱼籽价

格为
:%%%

'

;%%%

元
$

公斤&达氏鲟的鱼籽价格

可以卖到
$%%%%

'

$<%%%

元
$

公斤
9

因此$鲟鱼的

鱼籽也被称为/黑黄金0

(

$<

)

9

伴随着鲟鱼养殖业的

发展%鲟鱼产量的提高$鲟鱼加工的副产品或者废

弃物222鲟鱼皮产量也必然越来越多$充分挖掘

鲟鱼皮本身具备的优势功能$降低鲟鱼加工成本$

变废为宝$日益成为鲟鱼产业面对的迫切问题
9

笔

者在对当前国内外鲟鱼皮的研究文献数据进行分

析情况下$明确鲟鱼皮开发利用的紧迫性和重要

性%研究的主要方向和国别$为我国鲟鱼皮的研究

和加工产业提供相应的参考和借鉴
9

致
!

谢

感谢武汉大学信息管理学院叶光辉博士给予

的数据支持$
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